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1. Géométrie locale
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L “sia portt’ e, architecturaux des communautés nordiques pour le développement de leur
sécurité alimentaire, un enjeu clé pour leur identité sociale et culturelle
et leur bien-étre. “Such project becomes a reflection of our identity...”
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CONTACT AU SOL

Par des scénarios architecturaux, le travail imagine et illustre ainsi une conception différente de la
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sécurité alimentaire, qui imagine un noyau alimentaire au coeur de la communauté qui tente de

5. Noyau alimentaire donner une voix a la communauté, ses aspirations et sa culture. Elle vise a rétablir un équilibre

(2 phases)

“The cupboards are too high for us, we never put things on the top shelves. When we prepare traditional

foods, like caribou, we always set up on the floor or the table. We ALWAYS use cardboard, but we never
have a place to store it.... Our kitchen is too small for what we want to do ... The Kitchen is the heart of the
house. Big windows, we love seeing the landscape outside. We have about 10-15 people for the cooking
classes, we would like more but we can't accomnﬁbdate... (we have cooking and sewing classes right now
because there are no families in the house, cooking classes rotating Monday, Wednesday, Friday, and
Tuesday, Wednesday, and sewing classes every day twice a day) We use the dinning table a lot.Big open
space with lots of storage would be nice. We always keep our spices close to the stove when we are cooking.”

entre I'alimentation importée et la production locale durable par une mise en valeur des pratiques

concept de design

d’alimentation traditionnelle, un fondement identitaire important pour les Inuits. “Cultural food for

Inuit communities holds our identity. Hunting and fishing for our food brings tremendous amount of

~ Quand il y a une famille dans la maison, toutes activités
communautaires sont annulées pour garder la famille anonyne... Donc
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